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Pokud provozovatel, nebo investor chce nakupovat varné technologické zarizeni pro stavajici kuchyni,

nebo pro vybaveni zcela nové kuchyné, ma velmi tézkou ulohu pri rozhodovani, jaké vyrobky si poridit.

VARNE TECHNOLOGIE

..Jak se orientovat pri nakupu panvi

Prakticky vSechna dnesni varna zarizeni maji plasté vyrobene
znerezu a tedy vypadaji velmi podobné, ne-li stejné. Prodejci maji kva-
litni prospekty a vyzdvihuiji prednosti prodavaného vyrobku a o nedo-
statcich taktné mici. Velmi malo odbornikd je schopno porovnavat
technické parametry, uzitné vlastnosti, mérnou spotfebu energie
a provozni spolehlivost varnych zarizeni od vice vyrobct a hodnatit
je v porovnani k jejich cené. Mnohem hir jsou na tom zéjemci o nove
varné zarizeni.

Na prvni pohled vznika pro kupujiciho dojem, Ze vyrobky se liSi pou-
ze cenou a jinak jsou podobné. MUize previadnout nazor, ze nakup
L,znackowych vyrabkd je otézka jen prestize* a technické rozdily vyrob-
ku jsou malé. Opak je pravdou. Renomovani vyrobci neustale vyvijeji
a zdokonaluji své vyrobky tak, aby energetické naklady na tepelné
zpracovani pokrmd byly co nejnizsi a prace obsluhy co nejsnazsi.
Rovnéz provozni spolehlivost zarizeni od renomovanych vyrobcd je
vysoka a naklady na servis a udrzbu nizké. U nejlevngjsSich vyrobkd
je to naopak.

Prvnim dkolem pri planovani ndkupu varné technologie je zadani
pro tuto technologii. Investor musi stanovit kolik pokrm0 bude tepel-
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né upravovat, za jaky cas, v jakém typu zarizeni (restaurace, hotel,
Skolni jidelna, nemocnice atd). To znamena, Ze je treba urcit velikost
zafizeni a jejich poéty a skladbu. Castou chybou je rozhodnuti o naku-
pu nekolika strojd od rdznych vyrobcd a tedy velmi rozdilné kvality
se srovnatelnou technickou urovni jednatlivych strojd.

Nejlepsi metodou pro stanoveni skladby a poctu varnych zarizeni
je ,Virtualni vareni. Pomoci této metody, se podle jidelniho listku
predaného provozovatelem odvari pokrmy (zadané jsou velikosti
porci, druhy jidel, doby tepelné Upravy), pfitom se dba na to, aby
maximum sloZek pokrmt bylo zpracovano v téch zafizenich, ktera
spor energii, €as a hmotnost surovin.

Varna zarizeni - panve
Rozdéleni panvi podle konstrukce a tcelu

Na trhu gastronomickych zarizeni existuje cela Fada panvi, ktere
se lisi konstrukci, ucelem a vybavenim. Je velmi tézké se zorien-
tovat v jejich nabidce a rovnez je problematické stanovit kritéria
pro cleni. Proto budeme vychéazet ze zavedenych nazvoslovi a pri
popisu jednatlivych panvi budeme vyuzivat technickych listd znac-
ky Electrolux, s ohledem na skute¢nost, Ze tento vyrobce nabizi
nejvetsi skald panvi.

Multifunkéni nesklopné panve jsou charakteristické tim, Zze maji
pevnou vanu zabudovanou do podestavby, nebo vrchniho modulu
k nakladani. Ve vane byva vytvoren otvor pro vypousteni, pripadné
vypustny ventil. Pouzivaji se k rdznym druhim tepelného zpraco-
vani, jako je vafeni, smazeni, opékani, grilovani a dueni. Siroky
rozsah pouziti je ale zavisly na technickém vybaveni panve a to
zejmeéne na zpUsobu ohfevu, rozsahu teplot a zpdsobu regulace.
Panve jsou charakterizovany nejcastgji jako modularni zafize-
ni, tedy k sestavovani do varne linky s jinymi varnymi zarizenimi.
Nejcasteji jsou to modulérni zafizeni do varnych linek o hloubce
700mm, pripadné 900 mm. Obsah panvi pro hloubku 700mm
byva 101 u poloviéniho modulu a cca 301 u celého modulu. Obsah
panvi pro hloubku 800 mm byva 151 u poloviéniho modulu a cca
40| u celého modulu.

Pro Siroké univerzalni vyuziti je nutné, aby panev méla rovnomerny
zdroj ohrevu (naprinfrachfev dna), aby dno vany bylo vrstvené, aby
jeji rozmer umoznoval pouziti gastronadob, aby regulace teplot byla
v rozsahu 50 az 250 az 300 °C. Je tfeba poznamenat, Ze spodni
teplota regulacniho rozsahu tedy 50°C neni dosaZzitelna u plynovych

Nejlevnéjsi multifunkéni panve jsou vyrobeny tak, Ze nosna
kostrukce zarizeni neni z nerezu, pouze vlastni vana a vnejsi plechy
z jsou nerezu. To ma samoziejme vliv na Zivotnost panve, nebot ten
trvale pracuje ve vihkém prostredi. Nejlevngjsi panve maiji viastni
nadobu rozmeérové nevhodnou pro uloZeni gastronddoby a nemaji
dno vrstvené. Zpusob ohifevu u elektrickych panvi je pomoci topnych



Multifunkéni pdnev nesklopna
se dvémi zénami ohrevu

spiral pfimym kontaktem a vtomto pripade
mUze dochézet k pripalovéni. Je bézné, ze
nejlevnéjsi panve na trhu maji v propagac-
nich materialech velmi malo technickych
informaci a proto si kupujici skutecné vlast-
nosti overi az po zakoupeni panve.

Multifunkeni panve stiedni tiidy se vyzna-
Guji celonerezovou konstrukci se vyznacuji
vetsi Sifi nabizenych moduld, véetné panvi
na plyn. Nabizene jsou modely i v provedeni
Cantilever, tedy na konzolu. Dno panve se
ohriva infra ohrfevem, cozZ zajistuje maxi-
malIni Uginnost a presnost. Samoziejmaosti
je rozmer vany tak, aby bylo mozno vkladat
do vany gastronadaby.

Nejdrazsi a tedy i nejkvalitnéjsi panve jsou
maji velmi kvalitni technickou vybavu. Ohitev
vlastni vany u celého modulu hl. 300 mm
je deleny na dvé samostatne ovladane
zony (na kazdé Ize nastavit jinou teplotul).
Teplotni rozsah 50 az 250 °C je plné wyuzi-
telny v praxi, coz u nejlevnejsich panvi je dis-
kutabilni. Charakteristicky je rovnéz kratky
nabéh na plny vykon. Tyto multifunkéni pan-
ve je mozno kombinovat s jinymi zarizenimi,
napriklad Electrolux méa u panve typu S00
Thermaline pod panvi umisténnou elektric-
kou troubu. Bézné je i moznost umisténi
zafizeni na sokl. Spickou mezi multifunkéni-
mi panvemi je v Electroluxu vyrabéna rada
Thermetic, ktera je vhodna do velmi naroc-
nych provozl s vetsi vyrobou pokrmd. V této
radé se nabizeji multifunkéni panve o obsa-

hu 801, 1101, 1251 a 175I. Diky Spickovému
provedeni a Fidici jednotce umoznuje Siri-
kou skalu tepelného zpracovani s vysokym
komfortem pro obsluhu. Vana je vybavena
vypustnym ventilem. Sendvi¢oveé dno je vrst-
vené z oceli s pfimési titanu coZ zajistuje
rovnomerné rozloZeni teploty a zabrariuje
pripalovani. Dva senzory umisténé ve dné
a v boéni ¢asti vany omoZnuji rozpoznat
rezim peceni a rezim vareni. Viko panve
je izolované a vyvazené. Na digitalnim dis-
pleji se zobrazuje teplota, casovy odpocet
a chybova hlaseni. Je mozno nastavit volbu
predehrati panve, dosazeni prednastavené
teploty, zapoceti ¢asového odpoctu, nasta-
veni Setrného vareni - SOFT a nebo udrzo-
vani nastavené teploty HOLD. Tato panev se
mUZe napojit na systém HACCP.

Na trhu nesklopnych panvi se také nabize-
ji multifunkéni panve nesklopné tlakové. Maji
vSechny technické parametry jako panve
popsané v kapitole 2.1.3. Multifunkéni tlako-
veé, vyjma sklapéni. Vyrabi je napr: Electrolux
o kapacité 671, 941, 1041 a 145 | Tyto pan-
Ve jsou opatfeny vypustnym ventilem.

Sklopné panve
Sklopné panve jsou velmi ¢asto se vysky-
tujici varna technologie ve vSech typech

stravovacich provozech. Jsou charakteri-
zovany tim, Ze jsou vybaveny zarizenim pro
vyklapéni viastni vany. Panve jsou vyrabény
v Fadé modeld i moduld a s rGznou technic-
kou drovni.

Nejlevngjsi sklopné panve jsou vyrobeny
tak, Zze nosna kostrukce kotle neni z nere-
zu, pouze vlastni vana a vnéjsi plechy z jsou
nerezu. To ma samozfejmeé vliv na Zivot-
nost panve, nebot ten trvale pracuije ve vih-
kém prostredi. Nejcasteji jsou to modu-
larni zarizeni do varnych linek o hloubce
700mm, pripadné SO0 mm. Obsah panvi
pro hloubku 700 mm byva mezi 50 az 601
Obsah panvi pro hloubku 800 mm byva
801, 100 a 1201.

Vlastni nadoby panvi se u velké ¢éasti
vyrobcl u nizsi a stitedni tiidy vyrabéji bud
v provedeni z litiny, nebo v provedeni z nere-
zové oceli. Litina je vhodngjsi pro smazeni
a peceni, nerez je vhodngjsi pro vareni
obdobnym zpldsobem jako v kotli. Nerezaova
vana ma dno obvyklé tloustky 12 mm.
V kategorii nejlevnejSich vyrobkd nabizeji
vyrobci nejcasteji vzdy po jednom vyrobku
panve rady hloubky 700mm (obsah 601)
a hloubky SO0 mm (obsah 80 I). Vzdy pak
jeden model v provedeni plyn a jeden model
v provedeni elektro. Charakteristické pro
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noduchym zpdsobem ovladani, minimalnimi
moznostmi regulace vykonu. Viko panve je
z jednoduchého plechu, nelze pouzit jako
pracovni plochu. Sklapéni panve je mecha-
nické pomoci ruéniho kolecka. Rozsah tep-
lot pro pouziti panve je mensi nez u dalSich
skupin panvi a byva u elektrickych panvi
50-190 °C a u plynowych 110-190 °C.

Stiedni tiida sklopnych panvi (z hlediska
ceny a kvality) je charakterizovana tak, ze
nosna kostrukce zafizeni je vyrobena z nere-
zu, stejne jako vlastni vana a vnegjsi plechy.
Variantné nabizeji vyrobci v této skupiné
vanu z litiny. Vana z nerezu ma vrstvené dno
o tloustce 18 mm, coz mnohem |épe rozva-
diteplo a zrovnomeérnuije teplotu. Nejcasteji
jsou panve modularni zarizeni do varnych
linek o hloubce 700 mm, pripadné 900 mm.
Obsah panvi pro hloubku 700mm byva
mezi 50 az 601 Obsah péanvi pro hloubku
900mm byva 80I, 100 a 120LI.

V kategorii stfedni tfidy vyrobkd nabize-
ji vyrobei Sirsi skalu panvi pro panve rady
hloubky 700mm (obsah B01) a hlavné pro
hloubky 800 mm (obsah 801, 1001, 120 I).
Vzdy pak modely v provedeni plyn a modely
v provedeni elektro. BéZné se v této skupi-
né nabizeji verze panvi s rucnim sklapénim

Priklad sklopné panve s michanim

a také s motorickym skldpénim. Moznosti
regulace vykonu jsou u téchto panvi vétsi.
Reguluje se pomoci energoregulatoru.
Rozsah teplot pro pouZiti panve je mensi
nez u dalSich skupin panvi a byva u elektric-
kych i plynovych panvi 120-300 °C. Viko
panve je z dvojité, s moznosti vyuZiti jako
pracovni plochy.

Nejvyssi kvalitativni tfida sklopnych pan-
vi predstavuje vysokou kvalitu za vysokou
cenu. Tyto Spickové panve vyrabi Gzky
okruh vyrobct. Tato skupina je charakte-
rizovana Sirokou nabidkou s rdznymi vari-
antami. V podstate |ze tyto sklopné panve

rozdélit dle tvaru nadoby na panve s kula-
tou vanou a panve s hranatou vanou.
Panve s hranatou vanou jsou napfiklad
pro hloubku 900 mm firmy Electrolux
nabizeny v provedeni elektro i plyn téch-
to modelech obsah 601, 801 a 1001. Tyto
panve maji vlastni vanu variantné z litiny,
vanu se sendvicovym dnem s 3 mm vrst-
vopu ocele AISI316 s primési titanu, coz
zabrafuje pripékani a umoznuje opékani
a grilovani se snizenou spotirebou tuku.
Tato vana je pak vybavena dvéma senzo-
ry. Pro rezim smazeni je senzor umistén
ve dné vany a pro rezim vareni je senzor
umistén v boéni sténe vany.

Péanev je vybavena motorovym pohonem
skldpéni s proménlivou rychlosti. Panev je
vybavena izolovanym vyvézenym vikem skl&-
peni. Konstrukce osy sklapéni umoziuje
plnit z panve i vySsi nddoby. Panev je fizena
elektronickou ridici jednotkou. Tato jednotka
umoznuje nastavit volbu predehrati panve,
dosazeni prednastavené teploty, zapoce-
ti Gasového odpoctu, nastaveni Setrného
vareni - SOFT a nebo udrZovani nastavené
teploty HOLD. Na digitalnim displeji se zob-
razuje teplota, casovy odpocet a chybova
hlaseni. Tato panev se mdze napojit na sys-
tém HACCP.

At Vam
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Na trhu gastronomickych zarizeni jsou
takeé nabizeny sklopné panve s michanim,
které patfi do stredni tridy a jejich vyhou-
dou je odstranéni tezke prace pri potrebé
michani zpracovavaneé suroviny. Tyto panve
maji kulatou vanu se sklapénim a dvourych-
lostnim michacim mechanismem.

Multifunkéni tlakové panve

Tlakové panve jsou zarizeni, které z Siro-
ké skaly popisovanych panvi umoznuji nej-
Sirsi skalu tepelného zpracovani. Proto je
jejich nasazovani do kuchyrskych provozi
stale castejsi. Obecné Ize konstatovat, Ze
kvalitni tlakova panev mize pracovat v rezi-
mech jako je smazeni, peceni, dusSeni,vare-
nivareni v tlaku, jako grilovaci deska, fritéza
a vareni v tlakové pare.
kovych panvi jsou objem panve, smazici
plocha, provozni tlak (nemél by byt nizsi
jak O, 35 bar), rozsah teplot (mél by byt
50-250 °C). U tlakowych panvi je dulezita
rovnomeérnost ohfevu dna panve a také
rizeni prikonu pro ohrev dna. Tyto parame-
try jsou dulezité pro vyuziti panve jako kotle,
aby nedoslo k pripalovani ke dnu. Tlakove
panve se nejcasteji nabizeji ve vyuzitelném
objemu 601, 801, 1001 a 1501.

Pri nasazeni tlakové pane a pri provo-
zovani v tlaku se dosahne oproti tepelné-
mu zpracovani v kotli, nebo klasické panvi
téchto Uspor (Eerpano z vysledku méreni
firmy Electrolux):

Uspora asu na nahati panve - 70 %
Uspora energie na nahiati panve - 60 %
Uspora &asu na vareni - 50 %

Uspora energie na vareni - 40 %

Vlastni téleso panve - vana ma sendvi-
¢ové dno tloustky 18 mm z nerezové oceli
s pfimeési titanu, s nepripékavym povr-
chem. Speciélni zplsob ohrfevu zajistuje
moznost varfeni pokrm0 nachylnych k pri-
palovani, jako je napf pudink. Tato vana je
pak vybavena dvéma senzory. Pro rezim
smazeni/peceni je senzor umistén ve dné
vany a pro rezim vareni je senzor umistén
v bo&ni sténé vany. Samoziejma je moznost
vareni v gastronadobach.

Motorové skldpéni pdnve ma promeén-
livou rychlost, konstrukce osy vyklapéni
umoznuje plnéni vyssich nadob. Izolované
a vyvazené viko je samozirejmosti.

Panev je rizena elektronickou ridici jednot-
kou. Tato jednotka umozriuje nastavit volbu
predehrati panve, dosazeni prednastavené

Tlakova sklopna panev

teploty, tlak, zapoceti ¢asového odpoctu,
nastaveni Setrného vareni - SOFT a nebo
udrzovani nastavené teploty HOLD. Dale
maji moznost zrychleného snizeni pretlaku
(steam condensation). Na digitalnim displeji
se zobrazuje teplota, Casovy odpocet a chy-
bova hlaseni. Tato panev se mize napajit
na systém HACCP.

Zpracoval Ing. JiFi Valek starsi,
reditel spoleénosti MAVA spol. s r.o.

Soucasne trendy reseni interiéru
sanitarnich prostor

NasSe spole¢nost TOMO sluzby spol. s ro.
je jiz vice nez deset let vyhradnim zastoup-
cem finské firmy ELTETE na ¢eskem trhu.
Specializujeme se na montaz laminova-
nych produktd a sanitarnich kabin. Jednim
z mnoha typu vyrobkt je typ ,Compact,
ktery je specialné urcen pro vihké prostre-
di s velkou koncentraci vodni pary. S ohle-
dem na své vlastnosti je idealnim rese-
nim pro pouZiti v prostorach aqua parkd,
wellnes a balneo centrech, hotelich apod.
Konstrukci tvori pevné laminované panely

Sprchové kabiny ELTETE typ Compact

Deélici pricka v prostorach wellnes provozu
ELTETE typ Compact 10

o tloustce 10 nebo 13 mm, které odpovida-
ji veSkerym pozadavk(m pevnosti tykajicim
se sanitarnich konstrukci. Diky svym vlast-
nostem se tento material pouziva zejména
pro sprchove kabiny, sprchové a pisodrove
pricky delici steny nebo Satni skrirky.
Bohaté zkuSenosti a vyrobky vysoke
kvality firmé zajistily vedouci pozici ve své
branzi v Evropé. Kromé atestl, technic-
kych schvaleni a tuzemskych certifikatu zis-
kala jako prvni v Evropé certifikat ETAG.

V pripade Vaseho zajmu Vam bezplatné
vyhotovime cenovou nabidku a poskytne-
me veskeré informace k nasim vyrobkam.
Pripadné dotazy smérujte na nasSi adresu:

TOMO sluzby spal. s ro.

Na zamosti 719, 735 43 Albrechtice

Tel: 596 420 086, 603 214 990

e-mail: tomosluzby@seznam.cz

www.eltete.cz

(pr)

Sestava prreviékacich boxd ELTETE v provedeni
typ Compact 13
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